
Armonia Ultra Первоклассное приготовление кофе
в одно касание

ПРЕИМУЩЕСТВА

ДОСТУПНЫЕ ЦВЕТА КОНФИГУРАЦИИ

ИДЕАЛЬНА ДЛЯ

Чёрный - Свежее молоко + 2 бункера для зерна + 1 для
порошков

- Свежее молоко + 1 бункер для зерна + 2 для
порошков

Отелей и гостиниц, офиса, Заправок и 
АЗС, Кофеен, баров и ресторанов

Широкое меню для премиального 
самообслуживания 

Заварочное устройство 

ТЕХНОЛОГИИ

Автоматическая программа чистки

CARIcare Помпа для молока

Улучшенный пользовательский 
интерфейс

Сверхнадежная конструкция 
для гарантии высочайшей 
производительности и для 
простого обслуживания.

Все операции по очистке 
кофемашины полностью 
автоматизированы. Вам потребуется 
всего несколько минут, чтобы начать 
автоматическую очистку всех систем

Собственная система телеметрии, 
разработанная для настройки и 
проверки всех параметров машины 
непосредственно с компьютера, 
ноутбука или планшета.

Вспомогательная помпа для подачи 
напитков на молочной основе 
нужной температуры с идеальной 
пеной

10-дюймовый сенсорный экран для 
управления широким ассортиментом 
напитков

Высококачественные напитки из
свежего молока

CARImilk

Белый



Armonia Ultra Первоклассное приготовление кофе
в одно касание

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ

ОТЛИЧИТЕЛЬНЫЕ ОСОБЕННОСТИ

ООО “Каримали Рус” 121351 Москва, ул. Горбунова 2 стр.3, 7 этаж, офис В705.
Сайт: carimali.ru Телефон: +7 (499) 649-77-99

Размеры (ШхВхГ) 324х717х560мм

Масса нетто 42 кг

Масса брутто 48 кг

Дисплей 10” touch-дисплей

Расстояние от диспенсера до поддона 95-155 мм

Объём кофейных бункеров 0,6 кг

Объём бункеров для порошков 1,5 л

Объём кофейного бойлера 1 л

Объём парового бойлера 1 л

Объём ЦУ (дозировка кофе) 8-16 г (M-Brew L)
10-20 г (M-Brew XL)

Протокол подключения телеметрии MDB, EVA-DTS

Мощность 3150 Вт

Энергопотребление 220-240В 50/60 Гц

Особенности Предварительная калибровка кофемолки, молочная 
система CARimilk, WiFi-модуль, подключение Ethernet

10-дюймовый touch-screen

Регулируемый диспенсер

3 бункера для зерна
и растворимых продуктов

Одновременная выдача 
нескольких ингредиентов 
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